Unsere Hochzeitspakete 2024
Hochzeitspakete (ab 16 Jahren):

Paker 1:
- Aperitif:

- Men:

- Getrdnkepauschale:

- Probeessen:

- Dekorationspauschale:

Preis:

Paker 2:
- Aperitif:

- Fingerfood zum Apero:

- Ment:

- Getrankepauschale:

- Mitternachtssnack:
- Probeessen:

- Hochzeitsnacht:

- Dekorationspauschale:

Preis:

Empfang mit Winzersekt und alkoholfreiem Sekt
4 Gange Hochzeitsmenl

passende Weine zum Meni, Wasser, Bier, Safte, Softdrinks,
Heilgetrdnke

kostenfreies Probeessen fiir das Brautpaar vorab
Auf- und Abbau mit Dekoration der Tische, Men(karten

155,00€/Person

Empfang mit Champagner und alkoholfreiem Sekt
3erlei Crostini oder drei unterschiedliche Snacks
4 Gange Hochzeitsmeni

passende Weine zum Menii, Wasser, Bier, Safte, Softdrinks,
HeilRgetranke

Mitternachtssnack nach Wah!

kostenfreies Probeessen fiir das Brautpaar vorab

das Brautpaar verbringt die Hochzeitsnacht kostenfrei bei uns
Auf- und Abbau mit Dekoration der Tische, Menikarten

185,00€/Person

Die Getrdnkepauschale ist ab dem Aperitif fiir 9 Stunden giiltig.
Nach den 9 Stunden werden alle konsumierten Getrdnke nach Verbrauch berechnet,

Ki nderpausc/_)ale:

Inkludiert ist ein feines 3-Gange Menii (wahlbar aus unserer Kinderkarte), alkoholfreier Sekt zum Aperitif,
Séfte, Softdrinks, Wasser & sdmtliche Heillgetranke.
Fir die Pauschale wird pro Kind (ab 10 - 15 Jahre) 50% der gewahlten Pauschale berechnet.

Alle jingeren Kinder (unter 10 J) werden nach Verbrauch berechnet (Essen wird vorab gewéhlt).

-1-



Kaffee & Kuchen.:

Kaﬁ%epauscbale Nachmittags:

Fir Kaffee, Kaffeespezialitdten sowie sémtliche Heilgetrdnke wird eine Pauschale in Hohe von 8.00 €
berechnet. Alle weiteren Getrdnke nachmittags werden nach Verbrauch berechnet und sind nicht in der
Getrdnkepauschale oder der Kaffeepauschale enthalten.

Kuchen:

Gerne dirfen Sie Kuchen & Torten mitbringen.
Pro Gedeck berechnen wir 3,00€

Bitte beachten Sie, dass wir flir eingebrachte Kuchen & Torten {inshesondere Cremetorten) keine Haftung
ibernehmen, da wir die HACCP Standards nicht kontrollieren kénnen.

Auf Anfrage bereiten wir gerne feine Kuchen oder Torten fiir Sie vor.

Getranke:
A peritif:

Schaumwein
Riesling Sekt, Brut, Sektkellerei Valckenberg, Pfalz, Deutschland
in Hochzeitspaket 1 enthalten

Champagne Mosaique, Brut, Champagner Jacquart
in Hochzeitspaket 2 enthalten

Alkoholfreie Aperitif Empfehlungen

Alkoholfreier Fruchtsecco
in beiden Hochzeitspaketen enthalten




Weinemfehlung des Sommeliers:

Weiffwein

2020 ,burg cuvée weiss” Weilburgunder, Grauburgunder & Sauvignon Blanc,
Weingut H6fflin & Niklas Grom, Kaiserstuhl Baden

oder

2020 »Schloss« Riesling, trocken
Weingut Maximin Griinhaus, Mertesdorf, Ruwer, Mosel, Deutschland

oder

2020er Sauvignon Blanc Kabinett, trocken
Weingut Glockler, Markgréflerland, Baden, Deutschland

Rotwein

2020er Burg-Cuvée Rot, (Spatburgunder, Merlot, Regent)
Weingut Klumpp, Kraichgau, Baden, Deutschland

oder

2018 Pinot Noir, Kabinett
Weingut Glockler, Markgraflerland, Baden, Deutschland

oder

2019 Rioja Crianza,
Bodega Gomez Cruzado, Haro, La Rioja, Spanien

Die Weinempfehlungen sind lediglich Beispielweine.

Zu jedem Menii wird vom Sommelier individue!l der passende Wein ausgesucht.
Dies wird nach der definitiven Meniiauswahl festgelegt.

Die Weine sind im Hochzeitspaket enthalten, sowie Bier, alkoholfreie Getrdnke und Heillgetrdnke.




Speisen.

Fingerfood zum Aperitif:

Crostinis:

Topfen-Krdautercreme mit Radieschen

Tartar vom Rinderfilet mit Eigelbcreme und Backerbsen
Goschweiler Wei3” Camembert mit Birne und schwarzer Nuss

Melonenspielle mit Schwarzwalder Schinken,
schwarzem Pfeffer und Fleur de Sel

Rettichtdschchen mit Forellentartar,
Dill und Joghurt

Gazpacho Andaluz mit Olive und Basilikum
Oliven, Parmaschinken und Grissini

Herzhafte Windbeutel mit Ziegenfrischkéase,
roter Bete und Meerrettich

Lachsrélichen im Krdutercrépe mit Meerettich-Creme Fraiche

Kaltes Gurkensiippchen mit Joghurt
und Kreuzkiimmel

Hausgemachte Gewdirzniisse

Wiener Backhuhn mit Kiirbiskernen, Petersilie und Zitrone

In der Hochzeitspauschale 2 sind die Crostinis oder 2 verschiedene Snacks enthalten.




Men iiworscbldge:

Diese Vorschldge sollen Ihnen als Orientierung dienen, wie Ihr Hochzeitsmenii in der burg aussehen kann.
Individuelle Anpassungen nach lhren Vorstellungen, kénnen bei fixer Zusage der Veranstaltung gerne in
einem personlichen Gespréch mit uns, besprochen werden

Menu I

Gedeck

Unser hausgemachtes Brot aus 40-jahrigem Sauerteig
mit verschiedenen Aufstrichen

I Blattsalat 3 Ziegenkise

Marinierte Blattsalate im Zitrusdressing mit Schwarzwalder Ziegenfrischkése,
marinierten Feigen, Radieschen, Walniissen und Wildkrdutern

IT Hochzeitssuppe

Klare Rinderkraftbriihe mit Fladle, Griel8- und
MarkkloRchen, Wurzelgemise und Schnittlauch

III Rind

Rosa gebratener Rinderriicken mit Portwein-Pfeffersolle, Estragon-Hollandaise,
glasiertem Gemise und Kartoffelgratin mit Parmesan

IV WeifSe Schokolade

Weiles Schokoladenparfait mit geschmorter Ananas,
Passionsfrucht, Kokos und Pekannuss




Menu I1

Gedeck

Unser hausgemachtes Brot aus 40-jahrigem Sauerteig
mit verschiedenen Aufstrichen

I Alte Tomatensorten

Marinierte alte Tomatensorten mit gegrillter Honigmelone, Biiffelmozzarella vom Bodensee,
gerdsteten Mandeln und Basilikum

II Gartenkrduter

Cremesuppe von Gartenkrdutern mit Sauerrahm und
gebratenem Garnelenspiel mit Ingwer

11T Kalb

Rosa gebratener Kalbsriicken unter der Krduter-Senfkruste mit Erbsencreme und Sprossen,
wildem Blumenkohl vom Keltenhof und gebratenen Briocheknddeln

IV Schokolade &5 Erdbeere

Dunkle Schokoladenmousse und Schokokuchen mit marinierten Erdbeeren,
Verbene und Erdbeersorbet




Menu 111

Gedeck

Unser hausgemachtes Brot aus 40-jahrigem Sauerteig
mit verschiedenen Aufstrichen

I Blattsalat & Forelle

Marinierte Blattsalate in Buttermilch-Vinaigrette, sanft gerduchertes Filet von der Schwarzwaldforelle,
gegrillte Apfelspalten, Staudensellerie, Haselniisse und Meerrettich

II Tomate

Cremesuppe von Reichenauer Strauchtomaten und roter Paprika mit
Kalamata Olive, Foccacia-Crunch und Salzzitrone

III Maishubn

Mit Parmaschinken und Salbei gebratene Brust vom franzdsischen Maishuhn mit Thymianjus,
Ratatouille-Gemise und Polentaschnitte

1V Panna Cotta

Panna Cotta mit Bourbon Vanille, Salzkaramell, marinierten Himbeeren,
Brombeeren und Himbeersorbet




Menii IV (vegetarisch)

Gedeck

Unser hausgemachtes Brot aus 40-jahrigem Sauerteig
mit verschiedenen Aufstrichen

I Alte Tomatensorten

Marinierte alte Tomatensorten mit Honigmelone,
Biffelmozzarella, Mandel und Estragon

II Gartenkrduter

Cremesuppe von Krautern aus unserem Garten mit
gerduchertem Hittenkdse und Croutons

111 Pilzravioli

Hausgemachte Ravioli mit Pilzen und Parmesan gefillt,
Parmesansolie, sautierter Spinat und Haselniisse

IV Weifse Schokolade

Weiles Schokoladenparfait mit geschmorter Ananas,
Passionsfrucht, Kokos und Pekannuss




