burg - fine dining &3

menu

einstimmung

winterliches gemiise

Jjakobsmuschel

parmiggiano reggiano

kabeljau

erfrischung

wildhase aus franken

williams birne

kdse

Terrine mit geraucherter Mascarpone und schwarzem Knoblauch

mit Topinambur, Haselnuss Miso, Pilzen und Sherry

Ravioli mit Blumenkohl, Lauch und Rumrosine

und Konigskrabbe, KrustentiersoRRe, Karotte und Thai Aromen

nach kdniglicher Art, Entenleber, Rotkraut und eingelegte Brombeere

mit Nougat, Buchweizen und Verjus

Auswahl vom Télzer Kasladen und der Kaserei Spindler mit Hutzelbrot

zusatzlicher signature zwischengang:

fischmaultdaschle mit Schinkenvelouté, Spinat und Buchweizen

mendvarianten

7 Gang
6 Gang (ohne Kase)

getrankebegleitungen

175 Alkoholfreie Begleitung 10 / Glas
160 Weinbegleitung 14 / Glas

5 Gang (ohne Jakobsmuschel & Kase) 145

Signaturegericht zuséatzlich

+20




